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VELKOMMEN TIL

NYD MADEN - NYD UDSIGTEN - NYD HINANDEN



Husets specialiteter
	 1.	Luksus stjerneskud	 174,-

2 stk. stegte friske rødspættefileter med håndpillede rejer, røget laks, asparges, kaviar/
lakserogn, æg, flodkrebs i dildlag, imiteret surimi kød(krabbekød) citron, frisk salat, tomat, 
agurk.

	 2.	Fiskefilet	 139,-
2 stk. fiskefileter med pommes frites, citron, frisk salat, agurk, tomat og purløgsdressing.

	 3.	Fiskesandwich	 89,-
Smurt med pesto og mayo. Et stk. stegt rødspættefilet, frisk salat, tomat og agurk.

	 4.	Rejer og æg sandwich	 89,-
Smurt med mayo, luksus rejer, æg, frisk salat, tomat og agurk.

	 5.	Mexicanske burittos	 159,-   
2 stk. mexicanske pandekager fyldt med krydret oksekød, majs, rødløg, salsa, gratineret med 
ost i ovn. Pyntet med nacho chips, guacamole, frisk salat, tomat og agurk.

	 6.	Nachos chips	 95,-
Mexicanske nachos chips overdækket af salsa, gratineres med ost. 

	 7.	US burger	 149,-
200 gr. bøf i buffalo bolle, med bacon, mayo, ost, cheddar ost, løg, frisk salat, agurker, 
tomater, hjemmelavet dressing.  
Serveres med buffalo fritter.

	 7a	Husets Angry Baba Burger	 149,-
200 gr. bøf i buffalo bolle, med bacon, chilimayo, ost, cheddar ost, løg, frisk salat, agurker, 
tomater, hjemmelavet dressing, chili og jalapeños. Serveres med buffalo fritter.

	 8.	Kebab/kylling mix	 129,-
Pomfritter overdækket med stegt kebab og kyllinge filet, overdækket af frisk salat, tomat, 
agurk, purløgsdressing.

	 9.	1/2 grillkylling	 129,-
Grillet kylling, serveres med pomfritter, frisk salat, tomater, agurker og agurkesalat

	10.	Spaghetti daddy’s	 139,-
Spaghetti, skinke strimler, friske champignon i krydret fløde sauce, parmesan ost og 
hjemmelavet brød.



	 11.	Tortellini daddy’s	 139,-
Ostefyldt pasta, stegt bacon, friske champignon, i krydret flødesauce, parmesanost og 
hjemmelavet brød.

	12.	Okseinderfilet, 200 g	 219,-
Med steak kartofler, let stegte grøntsager og bearnaise- eller whiskysauce.

	12a.	Svinemørbrad	 149,-
Med råstegte kartofler, let stegte grøntsager og bearnaise - eller whiskeysauce.

	13.	Pommes frites	 45,-

	13a.	Hvidløgsbrød	 35,-
Smeltet cheddarost og hvidløg

	14.	Pizza
		 A. Tomat, ost, skinke, oregano	 89,-
		 B. Tomat, ost, pepperoni, oregano	 89,-
		 C. Tomat, ost, skinke, pepperoni, champignon, rødløg, oregano	 99,-
		 D. Tomat, ost, løg, bacon, oksekød, oregano	 99,-
		 E. Tomat, ost, champignon, kylling, ananas, rød peber, karry	 109,-
		 F. Tomat, ost, kebab, salat, tomat, agurk, dressing	 109,-
		 G. Tomat, ost, skinke, bacon, pepperoni, kebab, oksekød, løg	 109,-
		 H. Tomat, ost, champignon, majs, løg, rød peber, ananas, tomater	 109,-

	15.	Børne menuer	 79,-
Vælg mellem

		 A. Børne pizza med skinke
		 B. Børne pizza med peperoni
		 C. Børne pizza med pølser
		 D. 5 stk. nuggets med pomfritter
		 E. 1 stk. fiskefilet med pomfritter
		 F. Junior burger med pomfritter, tomat, agurk og salat

Dessert
		 Kaffe og tærte	 69,-

		 Kaffe og 2 kugler vaniljeis, pyntet med f lødeskum	 49,-

		 Vaniljeis med Baileys	 69,-



TYSKE VINE
   Hans Baer 1/1 fl. 229,- 
   Glas 54,-

Riesling, Tyskland
Denne vin har en saftig og blød smag 
med masser af hvid fersken, gule 
æbler og stenfrugter, velafbalanceret 
med stor friskhed og vitalitet, som er 
så typisk for Rieslings kendetegn.

   Hans Baer 1/1 fl. 229,- 
   Glas 54,-

Grauburgunder, Tyskland
Aromaen indeholder spændende noter af 
grønne æbler og pærer. Det er en blød, meget 
fyldig Pinot Gris med antydninger af kvæde, 
gule æbler og med nøddeagtig eftersmag.

   Hans Baer 1/1 fl. 229,- 
   Glas 54,-

Merlot Rosé, Tyskland
Hans Baer Merlot Rosé har en lysende 
lyserød farve og en intensiv frugtaroma. 
Smagen har en fin friskhed, med aromaer 
af saftige frugter. En meget harmonisk og 
velafbalanceret vin. Intensiv og vedvarende.

  Hans Baer 1/1 fl. 229,- 
   Glas 54,-

Pinot Noir, Tyskland
Hans Baer Pinot Noir har en flot rubin-
rød farve og en frugtagtig aroma med 
mørke bær. Smagen er fløjlsblød og 
frugtholdig med beha- gelig tannin.

RESTAURANTEN’S VINE
   Santa Cruz 1/1 fl. 199,- 
   Glas 54,-

Sauvignon Blanc, Chile
Meget spændende, fyldig hvidvin, der har en 
dejlig frisk smag, med en ganske let tørhed, 
der passer fint til den danske smag. 
 
Vi støtter ”Det Gode Liv” Vi støtter ”Det Gode Liv” 
med kr. 5,- pr flaske.med kr. 5,- pr flaske.

   Santa Cruz 1/1 fl. 199,- 
   Glas 54,-

Cabernet Sauvignon, Tyskland
Vinen har en kraftig bouquet af friske sol-
bær, samt en dejlig fyldig smag, der virker 
saftig med et let anstrøg af behagelig sødme.

Vi støtter ”Det Gode Liv” Vi støtter ”Det Gode Liv” 
med kr. 5,- pr flaske.med kr. 5,- pr flaske.



MOUSSERENDE/APERITIF
   Zonin 1/2 fl. 119,- 
  

Prosecco DOC, Italien
Zonin Prosecco DOC har en strågul farve, 
med grønne nuancer. Smagen er tør og beha-
gelig, med noter af mandler og frisk citrus. 

   Minini 1/1 fl. 199,- 
   Glas 54,-

Uvello Dolce Moscato, Italien
Denne let perlende vin er lavet på Moscato-
druen. Farven er strågul, smagen elegant, 
med sødme og aroma af muscat.

ANDRE VINE
   Fortant 1/1 fl. 249,- 
  

Merlot Rosé, Frankrig
Denne Rosé har en klar rosa farve. Aromaen 
er behagelig intens, og indeholder toner af 
røde frugter og en elegant sødme. Smagen 
er fyldig og sød med en dejlig friskhed.

   Cà del Toma 1/1 fl. 269,- 
   

Valpolicella Ripasso, Italien
Flot, dyb, rubinrød farve og en markant 
delikat bouquet, med flot præg af modne 
frugter og krydderier. Smagen er ved-
varende med en fløjlsblød struktur og 
god balance mellem frugt og tannin.



Juice: 1 glas		  39,-
Frisk rå presset æblemost fra 

Hyldeblomstdrik Søbogaard, 25 cl	 35,-

Varme drikke
Espresso		  single 15,-  /  double 20,-
Kaffe		  alm. 26,-  /  stor. 29,-
Cafe latte.		  alm. 38,-  /  stor 45,-
Cappuccino		  alm. 40,-  /  stor 48,-
Americano		  alm. 30,-  /  stor 35,-  /  refill 10,-
Chai latte		  40,-
Te		  28,-
Vælg mellem: moroccan mint (grøn te), sweetberries (frugt te 0% koffein),  
english breakfast (sort te), earl Grey (sort te), morgentau (grøn te), herbs & ginger (urte te)

Varm Cacao med f lødeskum	 40,-
Iskaffe		  50,-
med valgfri sirup: karamel, nødde, vanilje

Kande kaffe		  89,- 
Alle kaffer kan fåes med valgfri sirup: karamel, nødde, vanilje. + 5,- 

Kaffe & kage		  69,-
Speciel kaffe med kage	 79,-



AALBORG PORSE SNAPS
Aalborg Porse Snaps er en rigtig specialitet inden 
for Aalborg Akvavits krydderfamilie. Den er 
fremstillet af frisk dansk porse og desuden kryd-
ret med rosmarin, sherry og eg. Dette giver den 
en let bitter, men afrundet smag, der er markant 
anderledes end de øvrige Aalborg Akvavit-varian-
ter. Smagsoplevelsen er karakterfuld og krydret, 
hvilket gør Aalborg Porse Snaps til den ideelle 
ledsager til osten. 

With the rich, aromatic taste of sweet gale.

AALBORG TAFFEL AKVAVIT
Akvavittens ukronede konge – den originale 
krystalklare danske kommenakvavit. Det var 
brændevinspioneren Isidor Henius, der i 1846 
første gang satte flasken med den karakteristiske 
rød-hvide etiket på frokostbordet. Og dér har den 
holdt sig lige siden. Aalborg Taffel Akvavit – eller 
Rød Aalborg, som den også kaldes – er fortsat 
Danmarks mest populære spiritus, og den per-
fekte ledsager til den marinerede sild. Den er både 
med, når danskerne dækker op til frokost, og når 
Kongehuset inviterer til taffel.

Crystal clear with a distinct caraway flavour.

AALBORG GRILL AKVAVIT
Specielt komponeret til grill-måltidet og andre 
kødorienterede måltider. Dens sødme harmone-
rer perfekt med den let røgede og krydrede smag  
som fremkommer når kød marineres og grilles. 
Aalborg Grill Akvavit byder på markante noter 
af vanilje og hyldeblomst hvis sødme balance-
res af  koriander og anis. Produktet er lagret på 
 spanske Oloroso Sherry fade i 6 måneder. Nyd 
den ved stuetemperatur eller afkølet.

Especially made for barbecue and meat dishes.

AALBORG FAD
Aalborg Fad er en mild og gylden fadlagret akva-
vit, som har ligget 4 måneder på sherryfade og 
efterfølgende er smagssat med rom, der er ældre 
end 20 år. Dette giver en unik og balanceret smag 
med indslag af pomerans og citronskal samt 
distinkte noter fra rom. Grundet den milde fad-
karakter er Aalborg Fad perfekt til røget mad, 
herunder røget laks, sol over Gudhjem, røget 
filet samt en klassisk pølsemad med ristede løg 
og surt. Sødmen i Aalborg Fad gør den ligeledes 
velegnet til salte oste og desserter.

With a touch of rum.

LINIE AQUAVIT
Lysholm Linie Aquavit har igennem et par 
århundreder hørt til blandt Nordens allermest 
populære akvavitter med sin bløde, harmoni-
ske og runde smag, som er resultatet af en unik 
modningsproces på en 4-5 måneders lang rejse fra 
Oslo over Ækvator til Sydney og retur. Sejlturens 
længde, søens rulninger, temperatursvingnin-
gerne og søluften har været hemmeligheden bag 
Linie Aquavits succes, lige siden den norske brig 
“Trondheims Prøve” i 1805 var på handelsrejse 
i Ostindien. Linie Aquavit er en dejlig all round 
akvavit og specielt god til et stykke med laks

Matured at sea in oak sherry casks.

OPLAND AQUAVIT
En af de mest populære norske akvavitter.  
En klassisk fadlageret akvavit, med masser af fad-
præg samt et diskret præg af kommen og stjerne-
anis. Denne akvavit er ekstremt velegnet til meget 
af den klassiske julemad som bl.a. flæskesteg.

One of the most popular Norwegian Aquavits.  
Hints of cask maturation, star anise and caraway. 
Perfect with roasted pork.
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26,-

26,-

30,-

26,-

35,-

AALBORG PORSE SNAPS
Aalborg Porse Snaps er en rigtig specialitet inden 
for Aalborg Akvavits krydderfamilie. Den er 
fremstillet af frisk dansk porse og desuden kryd-
ret med rosmarin, sherry og eg. Dette giver den 
en let bitter, men afrundet smag, der er markant 
anderledes end de øvrige Aalborg Akvavit-varian-
ter. Smagsoplevelsen er karakterfuld og krydret, 
hvilket gør Aalborg Porse Snaps til den ideelle 
ledsager til osten. 

With the rich, aromatic taste of sweet gale.

AALBORG TAFFEL AKVAVIT
Akvavittens ukronede konge – den originale 
krystalklare danske kommenakvavit. Det var 
brændevinspioneren Isidor Henius, der i 1846 
første gang satte flasken med den karakteristiske 
rød-hvide etiket på frokostbordet. Og dér har den 
holdt sig lige siden. Aalborg Taffel Akvavit – eller 
Rød Aalborg, som den også kaldes – er fortsat 
Danmarks mest populære spiritus, og den per-
fekte ledsager til den marinerede sild. Den er både 
med, når danskerne dækker op til frokost, og når 
Kongehuset inviterer til taffel.

Crystal clear with a distinct caraway flavour.

AALBORG GRILL AKVAVIT
Specielt komponeret til grill-måltidet og andre 
kødorienterede måltider. Dens sødme harmone-
rer perfekt med den let røgede og krydrede smag  
som fremkommer når kød marineres og grilles. 
Aalborg Grill Akvavit byder på markante noter 
af vanilje og hyldeblomst hvis sødme balance-
res af  koriander og anis. Produktet er lagret på 
 spanske Oloroso Sherry fade i 6 måneder. Nyd 
den ved stuetemperatur eller afkølet.

Especially made for barbecue and meat dishes.

AALBORG FAD
Aalborg Fad er en mild og gylden fadlagret akva-
vit, som har ligget 4 måneder på sherryfade og 
efterfølgende er smagssat med rom, der er ældre 
end 20 år. Dette giver en unik og balanceret smag 
med indslag af pomerans og citronskal samt 
distinkte noter fra rom. Grundet den milde fad-
karakter er Aalborg Fad perfekt til røget mad, 
herunder røget laks, sol over Gudhjem, røget 
filet samt en klassisk pølsemad med ristede løg 
og surt. Sødmen i Aalborg Fad gør den ligeledes 
velegnet til salte oste og desserter.

With a touch of rum.

LINIE AQUAVIT
Lysholm Linie Aquavit har igennem et par 
århundreder hørt til blandt Nordens allermest 
populære akvavitter med sin bløde, harmoni-
ske og runde smag, som er resultatet af en unik 
modningsproces på en 4-5 måneders lang rejse fra 
Oslo over Ækvator til Sydney og retur. Sejlturens 
længde, søens rulninger, temperatursvingnin-
gerne og søluften har været hemmeligheden bag 
Linie Aquavits succes, lige siden den norske brig 
“Trondheims Prøve” i 1805 var på handelsrejse 
i Ostindien. Linie Aquavit er en dejlig all round 
akvavit og specielt god til et stykke med laks

Matured at sea in oak sherry casks.

OPLAND AQUAVIT
En af de mest populære norske akvavitter.  
En klassisk fadlageret akvavit, med masser af fad-
præg samt et diskret præg af kommen og stjerne-
anis. Denne akvavit er ekstremt velegnet til meget 
af den klassiske julemad som bl.a. flæskesteg.

One of the most popular Norwegian Aquavits.  
Hints of cask maturation, star anise and caraway. 
Perfect with roasted pork.

26,-

26,-

26,-

30,-

26,-

35,-

Spiritus
Gl. Dansk		  26,-
Irish Coffee		  50,-
Rudesheimer kaffe		  50,-
Kaffe, cognac, kandis og flødeskum

Cognac		  50,-
Div. spiritus, 2 cl		  40,-

Snaps



Fadøl
25 cl   /   50 cl   /   75 cl   /   150 cl

Carlsberg Pilsner 4.6%	 36,- / 55,- / 75,- / 130,-
En harmonisk balance mellem bitterhed og æble.  
En smuk lysgylden øl med duft af fyrretræ og hasselnød - næsten som duften af Danmark.

Tuborg Classic 4.6%	 37,- / 56,- / 76,- / 135,-
Danmarks første ”Classic” har en ristet smag og en let sødme.  
Den lyse farve krones af elfenbensfarvet skum, og duften er frisk.

33 cl   /   50 cl   /   75 cl   /   150 cl

Grimbergen Double Ambrée 6.5%	 42,- / 58,- / 78,- / 140,-
Belgisk klosterøl med en indledende sødme og en passende  
bitterhed. Smagen er blød og rund med en let brændt eftersmag.

Flaskeøl
33 cl    /   50 cl

Carlsberg Nordic Gylden Bryg 0.5%	 38,-
Nordic Gylden Bryg er en klar, alkoholfri pilsnerøl med en fint balanceret smag.  
Duften er frisk og mild med noter af aromahumle.

Erdinger Dunkel Weissbier 5.3%	 55,-
En mørk, ufiltreret hvedeøl fra Bayern. Smagen og duften er  
frugtig og har noter af sød karamel med et strejf af rug.

Erdinger Hefe Weissbier 5.3%	 55,-
Klassisk bayersk weissbier med en frisk og indbydende duft.  
Smagen er velbalanceret og frisk med rige frugtige noter.



Sodavand
25 cl   /   50 cl   /   75 cl

Coca-Cola Classic	 36,- / 50,- / 65,-
Coca-Cola smager, som kun en Coca-Cola kan smage.  
Sød og fyldig og på samme tid dejlig frisk.

Coca-Cola ZERO SUGAR	 36,- / 50,- / 65,-
Den originale Coca-Cola-smag er bevaret, men du får den søde,  
fyldige og friske smag med nul sukker.

Fanta Orange	 36,- / 50,- / 65,-
Fanta Orange er en fyldig og lækker appelsinsodavand  
med smag af solmodne appelsiner.

Schweppes Lemon	 36,- / 50,- / 65,-
Forfriskende og intens med et elegant twist af bitterhed.  
Nyd den velafkølet som den er eller som mixer i en eksotisk drink.

Sprite	 36,- / 50,- / 65,-
Sprite er en krystalklar tørstslukker med en sprudlende  
og forfriskende lemon/lime smag.

Purezza Premium Water
Et premium bæredygtigt produkt, der altid tappes friskt med og uden brus. Purezza-systemet er det nyeste 
indenfor filtreringsteknologi, derved vil vandet altid opnå sin højeste renhed, køling og de unikke bløde bobler 
som er at finde i Purezza sparkling water.
Purezza er et Globalt premium produkt, der altid tappes friskt og filtreres lokalt, samt serveres i de unikke 
premium genbrugelige serveringsflasker, derved sparer vi alle plast forbrug og Co2 udledning.

50 cl   /   75 cl 

Purezza (kildevand)	 25,- / 40,-

Purezza (med brus)	 35,- / 40,-
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WELCOME

ENJOY THE FOOD - ENJOY THE VIEW - ENJOY EACH OTHER



Specialities of the house
	 1.	Luxury Stjerneskud	 kr. 174,- / € 24,00

2 pcs. freshly, fried plaice fillets with
hand-peeled prawns, smoked salmon, asparagus, caviar / salmon roe, egg, cream crab in dill, 
imitated surimi meat (crab meat) lemon, fresh salad, tomato, cucumber.

	 2.	Fish fillet	 Kr. 139,- / € 19,00
2 pec fried plaice fillets with French fries, lemon, fresh salad, cucumber, tomato, dressing.

	 3.	Fish sandwich	 Kr. 89,- / € 12,00
With pesto and mayonnaise. Freshly plaice fillet, fresh
salad, tomato and cucumber.

	 4.	Shrimp and egg sandwich	 Kr. 89,- / € 12,00
With mayo, luxury shrimps, eggs, fresh salad, tomato and cucumber. 

	 5.	Mexican burritos	 Kr. 159,- / € 21,50
2 pcs. Mexican pancakes filled with spicy beef, corn, red onions, salsa, gratin with cheese in 
the oven. Decorated with nacho chips, guacamole, fresh salad, tomato and cucumber.

	 6.	Nachos	 Kr. 95,- / € 13,00
Mexican nacho chips spread with salsa and gratin with cheese. 

	 7.	US Burger	 Kr. 149,- / € 20,50
200 gr. beef in a buffalo bun, with bacon, mayonnaise, cheese, cheddar cheese, fresh salad, 
tomatoes, cucumber, onion and homemade dressing. Served with buffalo French fries.

	 7a	Angry Baba Burger	 Kr. 149,- / € 20,50
200 gr. beef in a buffalo bun, with bacon, mayonnaise, cheese, cheddar cheese, fresh salad, 
tomatoes, cucumber, onion, homemade dressing, jalapeños and chili. 
Served with buffalo French fries.

	 8.	Kebab/chicken mix	 Kr. 129,- / € 17,50
French fries covered with kebab and chicken filet. Decorated with fresh salad, tomatoes, 
cucumber and dressing.

	 9.	½ Fried chicken	 Kr. 129,- / € 17,50
Fried chicken, served with French fries, fresh salad, tomatoes, cucumbers, and pickles. 

	10.	Spaghetti daddy’s	 Kr. 139,- / € 19,00
Spaghetti with slices of ham and fresh mushrooms in spicy cream sauce. 
Served with parmesan cheese and homemade bread.



	 11.	Tortellini daddy’s	 Kr. 139,- / € 19,00
Cheese filled pasta with fried bacon and fresh mushrooms in spicy cream sauce.
Served with parmesan cheese and homemade bread.

	12.	Fillets of premium beef	 kr. 219,- / € 30,50
Fillets of premium beef served with steak potatoes, lightly fried vegetables.
Served with béarnaise or whiskey sauce.

12a.	Pork tenderloin	 kr. 149,- / € 21,00
Served with roasted potatoes, lightly fried vegetables, served with bèarnaise  
or whisky sauce. 

	13.	French fries	 kr. 45,- / € 6,50

	13a	Garlic bread	 kr. 35,- / € 5,00
Spread with cheddar cheese and garlic

	14.	Pizza
		 A. Tomato sauce, cheese, ham and oregano	 kr. 89,- / € 12,50
		 B. Tomato sauce, cheese, pepperoni and oregano	 kr. 89,- / € 12,50
		 C. Tomato sauce, cheese, ham, pepperoni,  

     mushrooms, onions and oregano	 kr. 89,- / € 12,50
		 D. Tomato sauce, cheese, onion, bacon,  

     beef and oregano	 kr. 99,- / € 14,00
		 E. Tomato sauce, cheese, mushrooms,  

    chicken, bell pepper and curry	 kr. 109,- / € 15,00
		 F. Tomato sauce, cheese, kebab, salad,  

    tomatoes, cucumber and dressing.	 kr. 109,- / € 15,00
		 G. Tomato sauce, cheese, ham, bacon,  

     pepperoni, beef and onions	 kr. 109,- / € 15,00
		 H. Tomato sauce, cheese, mushrooms, corn,  

     onion bell pepper, pineapple and tomatoes	 kr. 109,- / € 15,00

	15.	Children’s Menu’s	 kr. 79,- / € 11,00
		 A. Children sized pizza with ham
		 B. Children sized pizza with pepperoni
		 C. Children sized pizza with sausages
		 D. 5 Chicken nuggets with French fries
		 E. Fish fillet with French fries
		 F. Junior burger with french fries, tomato, cucumber and salad

Desserts
		 Coffee with tart	 kr. 69,- / € 10,00
		 Hot coffee with 2 scoop of vanilla ice,  

decorated with whipped cream	 kr. 49,- / € 7,00
		 Ice cream with Baileys	 kr. 69,- / € 10,00
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9560 Hadsund


